Jedalny listok
Menu — Speisekarte — Carte

Predjedla — Hors-d’oeuvres — Vorspeisen — Hors-d'o  euvre

100 g Tatarsky biftek z ideného lososa 7,90 €
Tartar steak of smoked salmon
Tatarsteak vom Raucherlachs
Steak tartare de saumon fumé

120 g Paradajka s mozzarellou, pestom a balzamikov ~ ym octom 2,90 €
Tomato with mozzarella, pesto and balsamic vinegar
Tomaten mit Mozzarella, Pesto und Balsamessig
Tomate mozzarella au pesto, vinaigre balsamique

160g Zemiakova lokSa plnena kuracou pe €enou 3,70 €
Potato pancake stuffed with chicken-livers
Kartoffelpuffer gefullt Geflligelleber
Galette de pommes de terre farcie de foies de volaille

150 g Grilovana zelenina s bylinkovym maslom, toast 290 €
Grilled vegetables with herb butter, toast
Gegrilltes Gemuse mit Krauterbutter, toast
Légumes grillés avec beurre aux fines herbes

150 g Jemny kuraci koktalil 3,20 €
Tender chicken cocktail
Zart Gefllgelcocktail
Cocktail de poulet fine
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Polievky — Soups — Suppen - Soupe

0,331

0,331

0,331

0,331

0,331

Slepa €i vyvar s madsom a domacimi rezancami
Chicken vermicelli soup with meat

Kraftbrihe mit Fadennudeln und Hihnerfleisch
Consommé au vermicelle et viande de poule

Karfiolova krémova polievka
Cauliflower cream-soup
Blumenkohl Cremesuppe
Potage creme de chou-fleur

Francuzska cesnakova polievka so syrom, Sunk  ou a vajcom
French garlic soup with cheese, ham and egg

Francozische Knoblauchsuppe mit Kase, Schinken und Ei

Soupe a I'ail au jambon, fromage et oeuf

Zemiakova polievka so slaninovymi krutonmi
Potato soup with bacon croutons

Kartoffelsuppe mit Speck Croutons

Potage Parmentier avec des crodtons au lard

Sibirsky bors ¢
Siberian borsch
Siberian Borschtsch
Bortsch a la Sibérie

1,90 €

1,90 €

1,90 €

1,90 €

2,50 €



Jedla z ryb — Fish dishes — Fischgerichtes — Plat d

2009

010g

2009

010g

2009

200¢

010 g

Pstruh na roste s grilovanou zeleninou
Trout with grilled vegetables

Forelle mit gegrillt Gem{ise

Truite aux légumes grillés

Doblok
Extra / Doblok / extra

Filet z lososa s kbprom a holandskou oméa
Salmon fillet with dill and hollandaise sauce
Lachssteak mit Dill und Hollandische Sauce
Filet de saumon a I'aneth, sauce hollandaise

Doblok
Extra / Doblok / Extra

Pangasius s jemnou zeleninou
Pangasius with fine vegetables
Pangasius mit feinem Gemuse
Pangasius aux petits léegumes

Zuba € na listovom Spenate
Zander with spinach

Zander mit Spinat

Sandre au épinards

Doblok
Extra / Doblok / extra

ckou

e poissons

7, 40€

0,30 €

9,90 €

0,40 €

5,10 €

12,00 €

0,60 €



Jedla z hydiny — Poultry — Hihnergerichte - Volaill e

200 g

150 g

2009

200 g

20049

2009

Kuracie medajlonky s kuracou pe  €enou a kuriatkami
Chicken medallions with chicken-livers and chanterelles
Huhnmedaillons mit Gefligelleber und Eierschwamme
Médaillons de poulet au foies de volaille et chanterelles

Kuracie medajlonky v slaninovom Saliku so
susenymi slivkami

Chicken medallions with bacon and prunes
HGhnerbrust mit Speck und Backpflaumes
Médaillons de poulet au lard et pruneaux

Kuracie pniky plnené brokolicou so syrovou om ackou
Chicken rolls stuffed with broccoli and cheese sauce
Hahnchenrolichen geflillt Brokkoli mit Kasesosse

Rouleaux de poulet farcis de brocoli, sauce au fromage

Mor €acie medajlonky v zemiakovom cesti  €ku
Turkey medallions in potato dough

Turkeimedaillons im Kartoffelteig

Médaillons de dinde a la pate de pommes de terre

Mor €aci rezen s ruzi €kovym kelom a slaninou
Turkey steak with Brussels sprouts and bacon
Truthahn Schnitzel mit Rosenkohl und Speck
Escalope de dinde aux choux de Bruxelles et lard

Ka¢acie prsia na grile s dusenou €ervenou kapustou
a jablkom

Grilled duckling breast with red cabbage and apple

Gegrillte Entebrust mit Rotkohl und Apfel

Suprémes du canard grillés aux choux rouges et pommes

Pecena hus / ka €ica

Roast goose / duck

Gebratene Gans / Gebratene Ente
Oie rétie / canard roti

Objednavka potrebna min. 1 de n vopred
minimum order required one day in advance
Auftrag ist darftig minimal 1 Tag im Voraus

Il faut commander minimum 1 jour avant

7,90 €

5,30 €

7,70 €

6,80 €

6,90 €

10,90 €

cena dohodou
negotiated price
ausgehandelten Preis
prix contracté



Jedla z diviny - Venison dishes - Wildfleische Spei

150 g

150 g

150 g

Jeleni gulas
Venison Goulash
Hirschgulasch
Goulache de cerf

Jelenie medajlonky so Sipkovou oma €kou
Venison medallions with rosehip sauce
Hirschmedaillons mit Pfeilensauce

Médaillons de cerf a la sauce d‘églantine

Medailonky z diviaka v slivkovej oma  €ke
Medallions of wild boar in plum sauce
Medaillons von Wildschwein in Pflaumensauce
Médaillons de sanglier a la sauce prune

sen - Venaison

7,50 €

14,50 €

14,50 €
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Jedla z nasho regionu - Dishes from our region —
Gerichte aus unserer Region — Plats de notre région

150 g

1509

1509

300 g

350 g

300 g

3409

Brav €éovy reze i ,Javornik® 5,40 €
(brav€ovy rezen na grile, halusky s kapustou)

Grilled escalope of pork and potato dumplings with braised cabbage

Gegrilltes Schweineschnitzel, Kartoffelkl6Rchen mit WeiRkohl gediinstet

Escalope de porc grillée, gnocchis de pommes au chou blanc braisé

Vyprazané kuracie tasti - €ky plnené nivou a slaninou 6,20 €
Crumbed chicken breast stuffed with blue cheese and bacon

Paniert Hihnerbrust gefillt mit verschimmelten Kase und Speck

Suprémes de poulet panés et farcis de fromage bleu et lard

Kuracia pochu tka , Ba éu z Orlového* 6,20 €
(kuraci rezen v syrovej omacke so Sunkou)

Escalope of chicken with ham and cheese sauce

HUhnchenschnitzel auf Kése-Sauce mit Schinken

Escalope de poulet & la sauce de fromage avec jambon

Bryndzove halusky so slaninou a kyslym m  liekom 4,90 €
Dumplings of curds od ewe’s milk with bacon and a glass of sour milk

Spétzle mit Quark aus Schafmilch und Speck und Glas saure Milch

Petits gnocchis de fromage blanc de brebis au lard et le verre au lait acide

Slovenské pirohy s bryndzou a kyslou smotanou 4,90 €
Pasties stuffed with sheep cheese and sour cream

Pirogges geflllts Quark aus Schafmilch und Sauerrahm

Pirogues farcies avec fromage blanc de brebis et créme

Surance s vlagskymi orechmi 3,90 €
Sweet dumplings with walnuts

SuRSpatzle mit Walnusse

Petits gnocchis doux aux noix

Lekvaroveé tasky s oprazenou strthankou a masl  om 3,90 €
Marmalade small dumplings with fried breadcrumbs and melted butter

Marmelade gnocchi mit Brosel und zerlassene Butter

Gnocchi de confiture a la chapelure et beurre fondu



Jedla z brav éového masa — Pork dishes — Schweinfleis chgerichte - Porc

150 g

150 g

150 g

1509

Brav éova panenka na grile s grilovanou zeleninou 6,90 €
Grilled pork fillet with grilled vegetables

Grillschweinefilet mit Grillgemise

Filet de porc grillé aux légume grillé

Brav éova panenka so Sampi Aénovym krémom 6,70 €
Filet of pork with mushroom cream sauce

Schweinefilet mit Champignonsauce Chantilly

Filet de porc aux champignons

Pikantné soté z brav ¢€ovej panenky 8,00 €
Spicy sauté of pork tenderloin

Wirziger Schweinebraten

Longe de porc épicées

Stavnaty brav éovy reze i 5,90 €
Breaded escalope of pork

Paniert Schweineschnitzel

Escalope de porc panée



Jedla z hovadzieho méasa — Beef dishes — Rindfleisc

150 g

150 g

1509

200 g

2009
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Soté z hovadzieho masa
Saute of beef

Saute von Rindfleisch
Sauté du boeuf

Hovadzie medajlonky s kuriatkami
Beef medallions with chanterelles
Rindmedaillons mit Pfifferlinge
Médaillons de boeuf aux girolles

Hovéadzie platky zo svie ¢kovice na fazu Fovych strukoch
Fillet of beef with a bean

Rinderfilet mit griine Bohnen

Filet de boeuf aux haricots verts

Hovadzi steak zo svie ¢kovice s hylinkovou krustou
na omé ¢ke z orientalneho korenia

Fillet steak with herb crust and Oriental pepper sauce
Filetsteak mit Krauterkruste und Oriental Pfeffersauce
Steak de boeuf a I'herb cro(te et sauce au poivre orientale

Pikantny hovadzi steak

(hovadzi steak s pikantnou zeleninou)
Piguant fillet steak with hot vegetables
Pikant Filetsteak mit pikantem Gemdise
Steak de boeuf piquant avec légumes

hgerichte - Boeuf

14,90 €

14,90 €

16,60 €

16,90 €

16,90 €



Syry a cestoviny — Cheese and Pasta — Kase und Pas

Fromage et des pates

120 g

330 g

200 g

150 g

300 g

300 g

330 g

200 g

Vyprazany encian s brusnicami
Fried gentian with cranberries
Panierte Enzian mit Preiselbeeren
Gentiane panné aux airelles rouges

Zemiakové placky s nivovou om& €kou a pérom
Potato cakes with blue cheese and leek sauce
Kartoffelpuffer mit Blaukasesauce und Lauch

Galettes de pommes de terre a la sauce au fromage bleu et poireau

Salasnicky loparik so Styrmi druhmi syra
Plate with four kinds of cheese

Platte mit vier Sorten Kase

Plateau a quatre sortes de fromages

Vyprazany syr
Fried cheese
Gebacken Kase
Fromage frit

Spagety so slaninou a smotanovou oma  €kou
Spaghetti with bacon and cream sauce

Spaghetti mit Speck und Sahne-Sauce

Spaghetti au lard et sauce a la creme

Bolonské Spagety

Spaghetti with bolognese sauce
Spaghetti auf Bologneser Art
Spaghettis a la bolonaise

Zeleninové rizoto so syrom
Vegetable risotto with cheese
Gemuserisotto

Risotto aux légumes

Vyprazana cuketa so syrom a Sunkou
Fried zucchini with cheese and ham
Paniert Zucchini mit Kédse und Schinken
Courgettes frite avec fromage et jambon

5,90 €

590 €

6,90 €

4,60 €

4,90 €

520 €

3,20 €

4,30 €



Detské jedla — Baby meals — Gerichte fur Kinder —  Plats pour les enfants

100 g Kuraci reze n kralovského kuchara (vyprazany) 3,50 €
Escalope of chicken from royal cook (fried chicken breast)
Hihnerschnitzel des Kénigskoch (paniert)
Escalope de poulet de cuisinier de roi (panné)

100 g Mor €aci rezen Mickey Mouse 3,30 €
(prirodny morcaci rezen)
Natural turkey fillet
Truthahn Naturschnitzel
Filet de dinde naturelles

100 g  Kuracie soté ,Smutnej princeznej” (soté so ze  leninou) 3,80 €
Chicken saute with vegetables
Hihnersote mit GemUse
Sauté de poulet au légume

Niektoré jedla z jedalneho listka je mozné pripravi  t aj v polovi €nej porcii
Some dishes from the menu can be prepared in half the portion

Einige Gerichte aus der Speisekarte kann in der Halfte der Portion zubereitet werden
Certains plats du menu peuvent étre préparées dans la moitié de la partie



Prilohy — Garnish — Beilage - Garniture

2209

2009

150 g

150 g

060 g

1509

15049

120 g

200 g

060 g

Varené zemiaky s maslom
Boiled potatoes with butter
Saltzkartoffeln mit Butter

Pommes de terre nature au beurre

Opekané zemiaky
Fried potatoes
Bratkartoffeln
Pommes sautées

Zemiakové hranolky
French fried potatoes
Pommes Frites
Pommes frites

Americké zemiaky
Baked jacket potatoes
Kartoffeln

Pommes de terre au four

Zemiakova placka
Potato cake
Kartoffelpuffer
Galettes de pommes

RyZa dusena
Rice

Reis

Riz

RyzZa s kari
Curried rice
Curryreis

Riz au curry

Karlovarské knedle
Bread dumplings
Semmelknodel
Boulettes de pain

Kysnuté knedle
Dumplings
Klof3chen
Boulettes

Zemiakova lokSa

Potato cake

Kartoffelpuffer - slowakische Art
Galette de pommes de terre

1,20 €

1,20 €

1,20€

1,20€

1,00 €

1,00 €

1,00 €

1,20€

1,00 €

1,00 €



050g Kysla uhorka 0,40 €
Gherkin
Gewilrzgurken
Cornichon

050 g Baranie rohy, Feferony 0,40 €
Pickled peppers, Hot Pepper
Eingelegte Paprika, Chili
Poivrons marinés, Piment rouge

020g Horgica 0,50 €
Mustard
Senf
Moutarde

020g Kecup 0,30 €
Ketchup
Ketchup
Ketchup

030g  Olivy 0,70 €
Olives
Oliven
Olives

030 g Tatarska oma ¢ka 0,70 €
Tartare sauce
Tatarensauce
Tartare
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Kompoty — Stewed Fruit — Kompott - Compote

150 g Pod ra dennej ponuky
Selection of the day
Auswahl des Tages
Sélection du jour

Malé Salaty - Mini salads — Kleine Salate — Petite

150 g Paradajkovy Salat s cibu - lou
Tomato salad with onion
Tomatensalat mit Zwiebel
Salade de tomates et oignon

150g Uhorkovy
Cucumber salad
Gurkensalat
Salade de concombres

150 g MieSany s cibu Fou
Mixed salad with onion
Gemischter Salat mit Zwiebel
Salade mélée avec I'oignon

150 g Listovy Salat
Lettuce salat
Kopfsalat
Salade de laitues

150 g  Sopsky maly
Mixed salad with feta cheese
Gemischter Salat mit Kase Feta
Salade mélée au fromage Feta

1,00 €

s salades

1,50 €

1,50 €

1,50 €

1,50 €

2,60 €



Salatové taniere — Salads — Salate — Salades

350 ¢

400 g

400 g

400 g

400 g

400 g

Sopsky Salat

(paradajky, paprika, uhorky, listovy Salat so syrom Feta )
Mixed salad with feta cheese

Gemischter Salat mit K&se Feta

Salade mélée au fromage Feta

Mexicky Salat s cestovinou

Mixed salad with beans and pasta
Gemischter Salat mit Bohnen und pasta
Salade mélée aux haricots et pasta

Salat s grilovanymi (vyprazanymi) kaskami kur  acieho
masa a syra

(Salat z Cerstvej zeleniny s kukuricou, kuracim masom a syrom)
Mixed salad with grilled (or fried) pieces of chicken and cheese
Gemischter Salat mit gegrillte Hihnerfleisch und Kase

Salade mélée aux morceaux de poulet grillés et fromage

Pikantny fazu Fovy Salat s hydinovym masom
Hot bean salad with chicken pieces

Pikant Bohnensalat mit Hihnerfleisch

Salade piquante de haricots aux morceaux de poulet

Pestry Salat s tofu syrom
Mixed salad with Tofu cheese
Gemischter Salat mit Kase Tofu
Salade mélée au fromage Tofu

Hlavkovy Salat so Sampi  Adénmi a slaninkou
Lettuce salad with champignons and bacon
Kopfsalat mit Champignons und Speck

Salade de laitues aux champignons et lard

530€

4,10 €

6,90 €

4,80 €

5,10€

510€



Dezerty — Desserts

240 g

300 g

1509

2509

28049

300 g

300 g

150 g

Horuce maliny s vanilkovou zmrzlin  ou
Hot raspeberries with vanilla ice-cream
HeiRes Himbeere mit Vanille-Eis

Framboise chaud avec glace a la vanille

Palacinky so zmrzlinou, €okoladou a § aha€kou
Pancakes with ice-cream, chocolate and Chantilly cream
Palatschninken mit Eis, Schokolade und Schlagsahne
Crépes a la glace, chocolat et chantilly

Jablkova Strud Ta s vanilkovou zmrzlinou a vinnym krémom
Apple strudel with vanilla ice-cream and wine cream

Apfelstrudel mit Vanille-Eis und Wein-Creme

Strudel aux pommes avec glace a la vanille et creme du vin

Lievance s hordcimi viS nami
Crumpets with hot sour cherries
Fladens mit Heil3es Sauerkirsches
Petits crépes aux chaude griottes

Srahaékovy pohéar s ovocim
Fruits with Chantilly cream
Obstbecher mit Schlagsahne
Verre de creme chantilly et fruits

Zmrzlinovy pohar s ovocim
Ice — cream with fruit
Eisbecher mit Obst

Coupe glacée et fruit

Palacinka s €erstvym ovocim, § Paha€kou a €éokoladou
Pancake with fresh fruit, Chantilly cream and chocolate
Palatschninken mit frisches Obst, Schlagsahne und Schokolade
Crépe aux fruits frais, chantilly et chocolat

Jablkovy zavin
Apple strudel
Apfelstrudel

Strudel aux pommes

6,10 €

3,30 €

3,30 €

4,10 €

3,30 €

3,90 €

2,90 €

1,40 €
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Hotel Podhradie

ResStauracia — Kaviare n

Otvaracie hodiny: Po — Pia 6.30 — 22.00
So - Ne 8.00 - 22.00
Prevadzkovate I': POD HRADOM, s.r.o.

PovaZzské Podhradie 250
017 04 Povazska Bystrica
Zodpovedny veduci: Ing. Pavol Baranec

Ceny kalkuloval: Mgr. Petra Barancova
Renata Hrebicikova

Séfkuchar: Miroslav Ryljak

Véaha surovin a masovej zlozky je uvedena pred tepel  nou Upravou.
Ceny su stanovené s DPH.

Ceny su platné od: 14.02.2011



